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Desafios a considerar para
asegurar alimentos
INOCUOS
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NEN ¢
"'%}Z Datos de ETAs en
o EStados Unidos 2011 de
la CDC \

Cada afno 1 de cada 6
estadounidenses (48
millones de personas) se
enferma debido a una ETA

5, UUU SON

hospitalizados

3,000 mueren ‘

http://www.cdc.gov/Features/dsFoodborn




CDC .
I,}"}//} Datos de ETAs en Estados Unidos

2::{[{5.:::.:::::5‘ 2011 de la CDC

Principales hallazgos del estudio

Top pathogens contributing to
domestically acquired foodborne
illnesses and deaths, 2000-2008

llinesses Deaths
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Salmonella, |

nontyphoidal |

Clostridium
perfringens }

Campylobacter
pp- |

Staphylococcus |

aureus \

Toxoplasma
péondn

Listeria |
monocytogenes

60 4 0 60

http://www.cdc.gov/Features/dsFoodborn:
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-1,1%

L EE SRS compared to 2013
of whach

Fih and fish products »4 GGG 173

Feed ‘LY I 309

Muts, nut products and ssads Eh: I 5

Dietetc food #
supplomen ome oo of  — 204

Poultry and poultry products ﬁ I 185
Food contact materials r:| I 185
Maat and meat products S, I 157

Shedifish ' — 125

Herbs and spices Py I 121

Cereals and bakery products 45~ EEEEN 116

L, ﬁ NOTIFICATIONS BY HAZARD Fuente: RASFF, 2014
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PATHOGENIC
HCRO-ORGANISMS

PESTICIDE
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FOOD ADDITIVES
AND FLAVOURINGS

g

Fuente: RASFF, 2014



Crisis mas relevantes en materia de
inoxuidad... China,

Melamina,

Listeriosis,

[ Colorado,
2011

Irlanda,
Dioxinas, 2008




Now scientists warn 'killer' strawberries are in the 2LABSER
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The European Food Safety Agency says the fruits are responsible for an
‘emerging public _health _risk’ after being linked to the potentially fatal
norovirus.

Mas de 11,000 personas presentaron
sintomas después de consumir
fresas congeladas (Alemania 2012).

« 27 Brotes de Norovirus en Europa
por Fresas entre 2007 y 2011.
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Percepcion de
los consumidores
de los riesgos
alimentarios




Afectan la confianza de los
consumidores en la industria,

MARCAS y regplaggres esto...



Un evento de inocuidad en una empresa puede
tener un impacto enorme; Efecto Domino
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;Y como podemos asegurarnos
que nuestros alimentos son
inocuos para los consumidores?




Consecuencias en la percepcion de
los consumidores
iLas expectativas a menudo

desconectandos de la
produccion y el
procesamiento de
alimentos

Los riesgos referentes
a alimentos no son
bien informados




La Industrla

“Es importante entender la percepcion
del riesgo de los consumidores para
proporcionar comunicaciones oportunas,
claras y eficaces en inocuidad
alimentaria...”



Respuestas de personas europeas asocnaﬁ#&%ﬂm.omm
problemas y riesgos relacionados con alimentos-
Encuesta de percepcion 2010

Food poisoning, Bacteria (e.g. salmoenelia listeria) || NG :

Diet-related diseases (high cholesterol, cardiovascular problems,

Diabetes,.) NN 10
Obasity, overweight | -

Lack of freshness, expiry dates || - :
Food additives, colouring, preservatives || GGG
GMOs - genetically modified organisms | I '

Diet too high in fat, sugar or calores! Unbalanced diet | -

We do not know what we are eating/traceability of the products, ongin _ o
of products

Food is not natural! industrial’ artificial || | | N -
Lack of sanitary controls! hygiene [N
Poor food quality |GGG 5

Cancer [N 27 mil personas
Allergies/Allergic to certain food I +* entrevistadas en todos los
Prices (prices too high/ food too expensive) [N 3% Estados Miembros

Emvironmental concemns [ 2%

Mew viruses and diseases (bird flu,swine flue) [N %

Fuente: EFSA. Eurobarometro 2010 (ultimo informe)






7,

Gestionando la inocuidad en toda la cadena agroalimentaria:
De la granja a la mesa



Un sistema integral de la granja

a la mesa

“Mantener la confianza de los consumidores
requiere hacer lo razonablemente posible en
cada paso a lo largo de /la cadena
alimentaria para prevenir o minimizar los

riesgos”

= =0

Michael Taylor, Food Safety and Consumer Confidence in the Global Food Syestem China
Interntional Food Safety and Quality Conference and Expo, Changhai, China, 2012

\\\\\\\
\\\\\\\\\\\
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o mantener
la competitividad

de mi MARCA si es
afectada por

escandalos
alimentarios?

/
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MODERNIZATION ACT
T ———

BPM
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Analisis de Pellgros \2
Controles Preventivos
basados en el Riesgo

HARCP
HACCP




Calificacion de PAN UK respecto a los
Supermercados en Reino Unido

[ N

.:_‘_} Sainsburys comerficld I.E§(.:9 Waitrose

Pesticide policy criterion
Publish its residue testing results?

Action plans to tackle residue problems
beyond legal compliance?

Commit to phase out specific hazardous
pesticides?

Stated aim and actions to reduce use of
pesticides?

Pest management strategy promotes
alternatives fo pesticides?

Technical support for growers to reduce
reliance on pesticides?

26 .. ' . g~ Q 26 .. :@‘
W W W ~ . /
Information for consumers on pesticide use é B B3 ; 54 3 & 3
issues? ~ I = : \ -
Engage with consumers on unnecessary use of 3 ‘ 3 R,
pesticides for cosmetic appearance of fruit & : : ' b/

vegetables?

PA W@&mg/archive/ Projects/Food/supermarkets.html



Requisitos para residuos de,pest1c1das en productos H@
h OrtOfru tl Co las COBANA FRUCHTRING
Max. Max. nr. of
o Max. sum | Max. %ARfD/ | Max. sum i
RETAILER: fnallq:ﬂ'? ! oMRL/ activ “oARTDI suhastt'::ces
substance sample substance sample Isample
ALDI 70% 80% 80% 80% 3-5%
DOHLE 70% 70% 3-5*
70%
EDEKA (50% bei 100%
Eigenmarken)
GLOBUS 70% 100% 5
T 4 33%
KAUFLAND B (RHmV wenn 70% 100%
Kaufland RHG kleiner als
e in EG-VO)
tegut 70% 70% Max. 4




Acreditado 5.A.G. para pesticidas

B g U] s macionas
s xna ¥ ’ ¢ LABSER
resclucion axenta N? 6540 Eﬁ /% C INM = CHILI A

EntldadNaclonaldeAcredltaclon . LARDRATORIO DE SERVICIOS ANANEADOS
Acredrtaciones: LE2S4; LE255; LE391; LEA43

Anexo Informe de Resultados Final 11-411753
Fechade Emision: 11022011 112328

Datos Generales Datos Muestra
Clints  Laser Liza Muesta 1147685
Rut 7759730 K Temparafura - - Detalle CIRLELAS
Cenroanta CASAMATRIZ Canfidad Mussiras 1 ProductoniCodig
Diraccion Caming Vecinal 950 Ruta H30 ;
Comuna FANCAGUA Facha de Mussireo Mo Apica
Atencion Albertn Veiosa Cuartsl
Talafone TR0 Tipode Mussira  Cinuelas pesticisas
Muasireado Por CLIENTE Espacia
Condiciones  Muesira Apia Para Realzar Andisis Region
Fecha de Recapcion  10-02-2011 1027 variedad
Fecha de ingreso  10-02-2011 102543
[ Mo Excedido B Excedido [] Mo Disponible
Sustancia Activa Resultado LMR Alamania (%) LMR ARFD (mg/kg dﬂ' Numernn de Sustancias
{mkg) mghkg) Limits 33% Peso Corporal] umtanes '“?.m a Activas
rodions 030 3 NA - 1
Soirotetraat 030 3 - - 1
Ciprodinic 020 2 NA - 1
Fenhaxamida 010 i NA - 1
S L % smors e o | S

Curnplimients de la Muestra, tomando coma referencia la combinacion de requerimientos mas restrictiva de mercados Alemanes segun German Fruit Trade Association.
LMR: Ea &l limite maximo de residucs de plaguicidas (sxpresado en mglkg).
ARfD {Dosis de Referencia Aguda): Ea la estimacion da la cantidad da una sustancia activa en alimantoa, sxpresado con base en el peso corporal, que pusde ser ingerido en un corto perio
da fismpa, sin risago apreciable para &l consumidor.

Sin Informacion:
Labssr ha recabado informacion ds LMR desda regulacionss oficiales y no se hacs responaabls de la actualizacion & interpretacion de estos datos.



sonssmnmace piho )| srmmaces:. 42 LABSER
- . E | C DE ACREDITACIOM

y fertilizantes segun INN - CHILE LABDRATORIO DE SERVICIOS AVANTADOS

resolucion exenta N° 6540

Ened ol d Al
Acredi@ciones: LE254; LE255; LE3S1; LE443
Comparativo sustancias activas detectadas con LMR por mercado de destino

Anexo - Informe de Resultados Final 11411753
Fieszha de Emisien:  11-02-2011 12329

Datos Generales

Cliarts Lakrser Lida. Rut TSR TE20- K

CentroPlania CASA MATRIZ Fecha de Recepcion 10-02-2011 1027

Direccion Caminao Vecinal 350 Ruia H30 Facha ds Ingraso 10-02-2011 10:29:43

Comuna RANCAGLUA Temparaiura ——e-

Afencion Alberio Veloso Mussireado Por CLIENTE

Camtdad Muesfraz 1 Condiciones Muesira Apta Para Realizar Andlisis
Telaforio 72-330200 Fecha ds Mussireo Mo Aplica

Datos Muestra

Mussira N° 1147685 Tipo de Muesaira Cinuelas pestictas

ProductoriCodige Esp=acie
Pradia Warisdad
Cuartad Region

Descripsion de la Musstra CIRUELAS

- LMR no excedido - LMR excedido |:| LMR no disponible

Sustancia Activa Resultado LMRE Corea
mg/kg mgkg mgikg mglkg
lerodiona 030 —
Spiroieramat 0,30 —
Ciprodinilo 0,20 -
Fenhexamida 010 =

LME: E= el limite maximo de residuos de plaguicidas (expresado en mgfkg).
ST: Sin tolerancia establecida.

Sin Informacion : - - -
Labszer ha recabado informacion de LMR desde regulaciones oficiales y no se hace responsable de la actualizacion e interpretacion de estos

datos._
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BOLETIN TECNICO
Ne19
Jueves 11 de jumo 2013

Cloratos y Percloratos

ACHIPIA
el
! L]

ACHIPIA
[

BOLETN TECNICO
N6
Jugves 12 dejunio 2014

i Residuos de
"4 Cloratos en
/& Alimentos

§ La UF reporta siete notificaciones derivadas

de presencia de cloratos en alimentos de
origen vegetal, frescos y elaborados,

\- a Comision Europea modifco los ~limites
A\ permitidos para perclorato en alimentos en [
A Unidn Europea
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Durch die DAKKS nach ISOVIEC 17028
m ( DAkkS akkroditiertes Prilflaboratorium.

Y /:\‘>' s Dic Akkrediticrung gilt Rir dic in der
0D-#1-14405-01 OO | rkunde anfeefithrien Priffverfahren

Analyseverfahren - ' PV-SAD85 2
Untersuchung auf Schwemmetalle: ASU L00.00-19 ; ASU L00.00-1 (Hg)
1) Ubersicht der untersuchien Pestinide nach der Kombi-Methode (PV.SA085), Stand 1603 2015

2)PV-SA-085: kombinientes Verfalven aus den Methoden DFG 519 und QUECHERS
mit den Detektionsmodulen LC-MSMS und GC-MSD

Wirkstofnt Betund Hochstgehalt Grundiage zur ARID “% Auslastung % Auslastung
[mgkg] L MR Bewertung i.d.g.F. [mokgbw]| VF |Verzehrs- Hochstgehait ARfD

menge

Iprodion 082 500 EG-VO 39672005 7 2009 164 -

Fosetyt-Alumenium nn. 7 200g

Phosphonsaure 024 7 200g

Fosatyt-Al (Summe aus 032 150,00 EG-VO 3962005 7 2009 02

Fosetyl und

Phosphonsaure und

deren Salzen,

ausgedruck! als Fosetyl)

Cadmium 0,001 005 VO (EG) 1851/2006 7 2009 20

[Biel (Pb) 0.037 0.10 VO (EG) 1881/2006 7 2009 370 -

Quecksilber nn 7 2009 . .

Stand Wirkstofepektrum vom 16.03.2015 5..7( 55,61 0,0

n.n. = nicht nachweisbar

Mﬁ%d- 33% requisito supermercados

 C—



2 LABSER

th o de Andlisis y Ser

Situacion del fosetyl-Al

-
*

.efsam

European Food Safety Authority EFSA Journal 2014;12(5):3695

STATEMENT OF EFSA

Statement on the dietary risk assessmenptfsi=nroposed temporary
maximuim residue levels (t-MRLs) for @ n certain cl'npsl

European Food Safety Allt]lﬂl"il’j'z

European Food Safety Authority (EFSA), Parma, Italy

Current enforcement residue definition established in Regulation (EC) No 396/2005: Fosetyl-Al (sum of

fosetyl. phosphonic acid and the sals, expressed as fosetyl)

_|Phosphorous acid, according to the current [UPAC nomenclature
' |should be renamed to phosphonic acid.
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Caso residuo de Captan

Pesticides - Web Version - EU MRLs (File created on 16/08/2015)

Code number Groups and examples of individual products to which the MRLs apply (a) Captan (R)
0100000 . FRUITS, FRESH or FROZEN; TREE NUTS
0150000 . Berries and small fruits
0153010 K Blackberries 10
0153020 K Dewberries 0.02*
0153030 R Raspberries (red and yellow) 10
0153990 . Others 0.02*
0154000 R (d) other small fruits and berries
0154010 K Blueberries 15
0154020 K Cranberries 0.02*
0154030 K Currants (black, red and white) 15
0154040 R Gooseberries (green, red and yellow) 15
0154060 R Mulberries (black and white) 0.02*
0154080 K Elderberries 0.02*
0154990 . Others 0.02*
Pesticide residue Legislation Entry in force
Captan (R) Reg. (EU) No 251/2013 27-03-2013
Footnotes
Captan (R)

The enforcement residue definition for the following codes is " the sum of captan and folpet™:

0153010;

0153030;

0154030; . . . . .

Pesticide residues and maximum residue levels (mg/kg)
0154040;

(*) Indicates lower limit of analytical determination
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European Food Safety Authority EFSA Journal 2014;12(4):3663

REASONED OPINION

Reasoned opinion on the review of the existing maximum residue levels
(MRLs) for captan according to Article 12 of Regulation (EC) No 396/2005'

European Food Safety Authorityz‘ <

Euronean Food Safetv Authoritv (EFSA). Parma. Italv
SUMMARY TABLE

Code Commodity Existing | Existing | Outcome of the review
number EU MRL | CXL MRI Chameni
(mg/kg) | (mg/kg) (mg/kg)

Enforcement residue definition (existing): captan
Enforcement residue definition (proposed): sum of captan and THPI, expressed as captan

151010 | Table grapes 0.02* 25 - Further consideration needed

151020 Wine grapes 0.02% 25 - Further consideration needed

152000 Strawberries 3 15 1.5 Further consideration needed ™

153010 | Blackberries 10 20 20 Further consideration needed

153030 | Raspberries 10 20 20 Further consideration needed ™ N (o)
154010 | Blueberries 15 20 30 Further consideration needed ®'

154030 Currants 15 - 30 Further consideration needed A p ro b a d O
154040 | Gooseberries 15 - 30 Further consideration needed

211000 | Potatoes 0.05 0.05 - Further consideration needed '

231010 | Tomatoes 3 5 1 Further consideration needed ™

232010 Cucumbers 0.02%* 3 - Further consideration needed
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Conclusiones

Es importante considerar los requisitos de cada mercado
destino, teniendo en cuenta la estructura gubernamental y qué
requisitos se deben cumplir para ingresar y mantenerse en
estos mercados

Chile es un pais de bajo riesgo para residuos de plaguicidas en
berries en los mercados de Union Europea y Estados Unidos.

Una adecuada gestion de la inocuidad en toda la cadena
alimentaria evita riesgos por crisis alimentarias y permite
proteger la MARCA y mantener la competitividad de sus
productos.

Resultados analiticos confiables (meétodos acreditados)
permiten asegurar la gestion de la inocuidad.




Gracias por su atencion

Alberto Veloso
Gerente Comercial Agricola

LABSER
alberto.veloso@labser.cl
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